НАЦИОНАЛЬНАЯ КУХНЯ

Дорогие гости! Отведав самые популярные блюда нашей национальной кухни, вы никогда не забудете нашу гостеприимную республику.

ПЕРВЫЕ БЛЮДА

Выход, г
Цена, руб. 
       
            
            
            Время

           приготовления
Бульон с эч-почмаком

Легкий куриный бульон подается с вкусной выпечкой «эч-почмаком» - треугольным пирожком с начинкой из картофеля и  мяса.
200/150




80-00



    20 мин
Пельмени с грибами в горшочке «Науруз»

Праздничное татарское национальное блюдо! Очень маленькие пельмени отвариваются в курином бульоне и запекаются в горшочке с грибами и сметаной под сырной корочкой. 

400





170-00

       

    30 мин
Суп куллама по-деревенски с курицей

Старинное татарское национальное блюдо. Прозрачный куриный бульон с тонко нарезанными из теста ромбиками, картофелем и курицей подается со свежей зеленью.
50/400




90-00


             20 мин
Токмач
Популярное национальное блюдо нашей республики! Прозрачный мясной бульон с тонко нарезанной лапшой, картофелем и говядиной подается со свежей зеленью.
50/400




130-00

         
    20 мин

ВТОРЫЕ БЛЮДА
Выход, г 




Цена, руб. 

       
            
            Время 

      









           приготовления
Говядина отварная

Кусок филейной части туши отваривается, сохраняя все свои ценные свойства, и подается со свежей зеленью.

100/40/20




230-00

         
    30 мин

Кыздырма по-татарски

Татарское национальное блюдо. Представляет собой обжаренные кусочки говядины с запеченным картофелем и соусом красным с черносливом.

100/150/10



290-00

         
    40 мин

Жаркое «Казань»

Известное блюдо нашего города! Картофель и говядина, нарезанные крупными кубиками, вместе с черносливом укладываются в горшочек и тушатся в  курином бульоне. Ароматный горшочек порадует  наших гостей.

350





200-00

         
    50 мин

Баранина с овощами

Наша гордость! Кусок баранины тушится  с томатами, болгарским перцем и луком, чтобы предстать перед гостями нашего ресторана лакомым кусочком на листе салата.

100/50/50




280-00

         
    55 мин

